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OH LA LA CHOCOLAT

Oriol Balaguer

El nuevo libro del gran pastelero Oriol Balaguer, reconocido como uno de los
mejores del mundo, dedicado integramente a una de las grandes pasiones, el
chocolate.
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Un libro dedicado exclusiva y monograficamente al chocolate para explotar todas
sus maneras distintas de preparacién y para disfrutar de manera distinta y en
multiples formatos. Asi, la cocina dulce de Oriol Balaguer, reconocida
internacionalmente, fusiona suavidad con textura y sabor, todo un placer exquisito
para el paladar y con un perfecto equilibrio entre sabor y forma.

Receras

de chocolate
altamente
adictivas para

cocinar en casa

y enloquecer PLANETA

e e Este libro es todo un homenaje alrededor de una de las grandes pasiones
humanas, el chocolate, dirigido tanto a aficionados como a profesionales, con toda
la técnica necesaria, pero explicada de manera accesible y practica a la vez, para
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28/02/2024
Sello Editorial:

Planeta Gastro

Contacto de prensa

Nombre: Paloma Cordén
Teleféno: 934928633
Email: pcordon@planeta.es
Nombre: Ester Torras
Teleféno: 934928895

Email: etorras@planeta.es

Oriol Balaguer

Oriol Balaguer es uno de los pasteleros mas premiados de nuestro pais. Entre
otros, ha obtenido los premios al Mejor cruasan artesano de Espafia (2014), al
Mejor pastelero-repostero de Espafia (2008), a la Mejor tienda gastronémica de
Madrid (2008), a la Mejor web gastronémica de Espafia (2005), al Mejor pastelero
de Catalufia (2003), al Mejor postre del mundo (2001) y al Mejor libro del mundo
(2000) por La cocina de los postres y Premio Nacional de Gastronomia (2009).

Este revolucionario de la gastronomia, el primer pastelero de la historia en formar
parte de una partida dulce de un restaurante, curso sus estudios en la Escuela de
Pasteleria de Barcelona. Posteriormente, se formé en diferentes establecimientos
en Espafia y el extranjero. Durante siete afios formo parte del equipo de elBulli. Es
autor también de Oh la la chocolat, publicado en Planeta Gastro.



