


PAULA BABIANO

COMETE TU LADO DULCE

Fecha de publicacién:
03/05/2023

Sello Editorial:
Espasa

Contacto de prensa

Nombre: Fernanda Azeredo
Teleféno: 914230355
Email: fazeredo@planeta.es
Nombre: Elena Suéarez

Teleféno: 618697367

Email: elena.suarez@planeta.es

Nombre: Sara Ayllon
Teleféno: 914230353

Email: sayllon@planeta.es
Nombre: Nuria Quintanar
Teleféno: 914230377

Email: nquintanar@espasa.es
Nombre: Luisa Paunero
Teleféno: 914 23 03 78
Email: Ipaunero@planeta.es
Nombre: Laura Fernandez
Teleféno: 91 423 03 28
Email: Ifernandez@planeta.es
Nombre: Maria Luque
Teleféno: 916008074

Email: mluquec@planeta.es
Nombre: Desirée Rubio

Teleféono: 91 423 03 54

BALBISIANA. Comete tu lado dulce.
70 recetas de lareina de las tartas

Paula Babiano

Postres infalibles para triunfar en cualquier ocasion.

Postres infalibles para triunfar en cualquier ocasion.

Ya de pequefia Paula Babiano se metia en la cocina de su abuelo y juntos
amasaban rosquillas, fundian chocolate o decoraban tartas para toda la familia.
Muchos afios después esa pasion por la reposteria le llevo a crear Balbisiana,
una exclusiva pasteleria artesanal que entrega a domicilio en toda la peninsula.

Cémete tu lado dulce recoge las elaboraciones mas deliciosas y bonitas de
Balbisiana para que puedas prepararlas en casa y hacer felices a los que mas
quieres. Un libro con las setenta recetas de la reina de las tartas.



Paula Babiano

Paula Babiano (Sotogrande, 1984) aprendi6 a elaborar dulces y tartas con su
abuelo. Estudié Derecho e hizo un master en Finanzas y Bolsa, unas oposiciones
al cuerpo de Registradores de la Propiedad y ejercié como abogada en un
despacho. Pero en 2017 decidi6 dejar la abogacia y dedicarse por completo a lo
que de verdad le apasionaba: la reposteria.

Cre6 Balbisiana con mucho esfuerzo y hoy en dia se ha convertido en una de las
pastelerias artesanales mas demandadas de Madrid. Sus postres son reclamados
en cualquier celebracion y sus cinco locales siempre estan llenos. En definitiva, es
la historia de un suefio hecho realidad: que sus dulces lleguen a todo el mundo.



