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Les Moles

Jeroni Castell

. Un ejemplo gastrondmico de cdmo se puede llegar al triunfo més apotedsico

desde casi la nada.

Un ejemplo gastronémico de cdmo se puede llegar al triunfo mas apoteésico
desde casi la nada.

| La propuesta culinaria del restaurante Les Moles, un reconocidisimo

establecimiento de cocina de autor que basa sus pilares gastronémicos sobre
cuatro elementos fundamentales: productos de la zona y de calidad, recuperacion
de recetas ancestrales, innovacion constante y, sobre todo, una infinita
imaginacion. Todo un homenaje a un restaurante que deberia ser de visita
obligada.

Jeroni Castell

La relacién entre Jeroni Castell y la cocina empieza tarde y por casualidad. Al
abrir Les Moles, Castell era el responsable de sala, pero la necesidad de cubrir la
baja por enfermedad de su cocinero en época de trabajo provocé que Jeroni
tomase la imperiosa decision de cambiar la sala por los fogones. Afios después, y
tras formarse afio tras afio en las mejores cocinas del pais, la recompensa llego:
desde 2009 el restaurante esta reconocido con un Sol Repsol, el méximo galardon
gastronémico del pais, y desde 2013 con una estrella Michelin.



